Vector Invest,s.r.o., Petrovanska 34, 080 01 PreSov, Slovensko

Cislo $pecifikacie / Specification number: 03-1/SV

Cislo aktualizacie / Update number: 03
Cislo revizie / Revision number:

Platnost’ od / Validity from: 01.01.2019

02 Platnost’ od / Validity from: 02.01.2025

Nazov vyrobku/ Product name:

SuSeny vajecny bielok, pasterizovany

Vyrobca/ Manufacturer:

Uradné schvalovacie &islo/ Veterinary approval

number:

Vector Invest, s.r.o., Petrovanska 34, 080 01 PreSov,
Slovenska republika
SK 289

Krajina povodu/ Country of origin:

Slovenska republika

INFORMACIE O VYROBKU/ PRODUCT INFORMATIONS

Popis vyrobku / Product
description :

Vajecny vyrobok, suseny

Druh produktu/ Product Vajecny vyrobok
Type:
Konzistencia/ Rovnoroda praskovita hmota, st pripustné hrudky, ktoré st
Senzorické vlastnosti/ Texture: ro;drvitel’flé rl.lkvou, p p p
Serenry DT Chut’/ Taste: Prlrodzepa vajecna, bez cudzich prichuti
Farba/ Colour: | Matne biela az Zltkava
Vona/ Odour: Prirodzend vaje¢nd, bez cudzich pachov

Surovina / Raw material

Tekuty vajeény bielok ziskany zo slepacich vajec oddelenim vajeéného itka a
Skrupin

ZloZenie vyrobku (vratanie E-
kodov a alergénov)/ List of
ingredients (E-codes and
allergens included):

100% podiel vajecného bielka bez pridavnych latok

Sposob pouzitia/ Application:

Vyrobok je urceny ako surovina na d’alSie spracovanie v susenej alebo v obnovenej
forme. Vyrobok nie je urceny na priamy konzum.

Sposob obnovy vaje¢ného bielka : 11,5 kg suSeného vajecného bielka sa rozpusti v
88,5 litroch pitnej vody

Odporuicané davkovanie/
Recommended dosage:

Po obnove do tekutej formy pouzit’ ako Cerstvy vajecny bielok.

Prepravné podmienky/
Transport conditions:

Vyrobok prepravovat’ v krytych, suchych a Cistych dopravnych prostriedkoch pri
teplote od +5°C do +25°C. Pripustna je kratkodoba odchylka +/-3°C od stanovenej
teploty.

Skladovacie podmienky/
Storage conditions:

Vyrobok skladovat’ v suchych a vetrateI'nych priestoroch bez priameho slne¢ného
svetla pri teplote od +5°C do +25°C a pri relativnej vlhkosti vzduchu max. 75%.

Balenie/ Product packaging:

Vyrobok je baleny po 25 kg do viacvrstvovych papierovych vriec s vlozenym PE
saCkom. PE sacok je uzatvoreny gumic¢kou. Naplnené vrecia sa zoSiju a oznacia
etiketou s pozadovanymi udajmi.

Je mozna aj ina hmotnost’ alebo druh balenia podl'a poziadaviek zakaznika.

Prepravné balenie/ Shipping
container:

Europaleta / 24 ks baleni ( 600 kg).
Je mozna aj ind hmotnost’ podla objednavky zakaznika.

Trvanlivost’/ Shelf life:

Pri dodrzani uvedenych skladovacich a distribuénych podmienok je minimalna
trvanlivost’ vyrobku 18 mesiacov.

Skladovacie skisky boli vykonané na 24 mesiacov. Pocas tejto doby bola zachovana
zdravotna bezpecnost’ a vyrobok nevykazoval ani kvalitativne zmeny.

Pozn.:

V pripade predizenia datumu minimalnej trvanlivosti pouZitim kvalitnejsicho
obalového materialu alebo zdokonalenim technologického procesu vyroby vyrobku,
bude dokumentacia o vykonani skladovacich skisok sti¢ast'ou technickej
dokumentacie vyrobku.
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Oznacenie/ Labeling: Nazov a sidlo vyrobcu: Vector Invest, s.r.o., Petrovanska 34, 080 01 PreSov,
Slovenska republika

Nazov vyrobku: SUSENY VAJECNY BIELOK, pasterizovany

Schval'ovacie ¢islo prevadzky : SK 289

Identifikacia vyrobnej davky: L. XXXYYYY-Z (kde XXX je ¢islo vyrobnej Sarze,
YYYY je rok vyroby, Z je deii susenia, napr. XXXYYYY-1je I.den, XXXYYYY-
2 je druhy dei atd.)

Minimalna trvanlivost’ do konca : (mesiac + rok)

Zlozenie : 100% podiel bielka bez pridavnych latok

Hmotnost”: 25 kg

Dalej sti na etikete uvedené : &iarovy kod vyrobku, vyzivové udaje vyrobku,
skladovacie podmienky, navod na pouzitie, recyklacné znaky a kod etikety

Cielovy spotrebitel’/ Target | Vyrobcovia potravinarskych vyrobkov.

consumer

Nespravne pouZzitie/ Vyrobok nie je urceny v praskovej forme na priamy konzum.

Incorrect use Vyrobok nie je vhodny pre spotrebitel'ov alergickych na vajcia a vaje¢ny bielok.
Specifické nariadenia/ nie

Specific Regulations

Tento vyrobok je v sulade s Nariadenim Rady (ES) ¢. 2377/90, ktoré uréuje postup EU pre stanovenie maximéalnych limitov rezidui
veterinarnich lie¢iv v potravinach zivo¢isného pdvodu v platnom zneni. / This product complies with Council Regulation (EEC) No.
2377/90 laying down a Community procedure for the establishment of maximum residue limits of veterinary medicinal products in
foodstuffs of animal origin, as amended.

Alergény / Allergens
, . ., . Vyrobok obsahuje/ Mozna krizova kontaminacia/
Alszgany 5 el dgrelr\i/i;}gvtllergens ) gt Contained in the product Rigk of cross contamination
ANO/YES | NIE/NO ANO/YES NIE /NO
Obiloviny obsahujuce lepok / Cereals containing - NIE - NIE
gluten
Koérovce a vyrobky z nich/ Crustaceans and products - NIE - NIE
thereof
Vajcia a vyrobky z nich/ Eggs and products thereof ANO - - -
Ryby a vyrobky z nich/ Fishes and products thereof - NIE - NIE
Jadra podzemnice olejnej a vyrobky z nich/ - NIE - NIE
Peanuts and products thereof
Séja a vyrobky z nej / Soybeans and products thereof - NIE - NIE
Mlieko a vyrobky z neho / Milk and products thereof - NIE - NIE
Orechy a vyrobky z nich / Nut fruits and products - NIE - NIE
thereof
Zeler a vyrobky z neho / Celery and products thereof - NIE - NIE
Hor¢icu a vyrobky z nej / Mustard and products - NIE - NIE
thereof
Sézam a vyrobky z neho /Sesame seeds and products - NIE - NIE
thereof
SO, a siri¢itany v koncentraciach viac, ako 10 mg/kg / - NIE - NIE
Sulfur dioxide and sulphites in concentrations of more
than 10 mg / kg
Mikkyse a vyrobky z nich/ Molluscs and products - NIE - NIE
thereof
VI¢&i bob (lupina)/ Lupine - NIE - NIE

Mikrobiologické parametre/ Microbiological parameters:
Hodnoty musia byt v sulade s nariadenim komisie (ES) ¢. 1441/2007 v platnom zneni./ Values must comply with
Commission Regulation (EC) No. 1441/2007 as amended.

Max. KTJ /CFU/g Metoda/ Method

Celkovy pocet mikrorganizmov/ Total enumeration of microorganisms max. 10°KTJ / 1g STN EN ISO 4833-1

Koliformné baktérie/ Coliforms max. 102KTJ/ 1g STN EN ISO 4832
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Plesne/ Moulds max. 102KTJ/ g STN EN ISO 21572-2
Kvasinky/ Yeasts 0KTJ/1g STN EN ISO 21572-2
Salmonella sp. negativna / 25¢g STN EN ISO 21528-1
Enterobacteriaceae max. 102KTJ/ 1g STN EN ISO 21528-2

Fyzikalno — chemické parametre/ Physico - chemical parameters :

Parameter/ Parameter Hodnota/ Value Metoda/ Method
Obsah vody / Water content max. 8% SPP INO.M.035
Susina / Dry matter min. 92 % SPP INO.M.035
Obsah Zitkového tuku / Yolk fat content 0% STN ISO 570117
pH/ pH-value 6,0 — 8,0 SPP INO.M.034

Obsah cudzich primesi / Contents of foreign impurities

max. 100 mg/kg

STN ISO 570117

Aktivita vody (aw) Water activity

0,23

SPP INO.M.102

STrahatelnost’ /Whipping

min. 600%

STN ISO 570117

Stabilita peny / Foam stability

min. 85 %

STN ISO 570117

Obsah kyseliny 3-hydroxymaslovej / 3-Hydroxybutyric acid
content

max 10 mg /kg

SOP 70.201(GC-FID)

Obsah kyseliny mlie¢nej / Lactic acid content

max. 1g /kg

SOP 70.201(GC-FID)

Kontaminujtce latky/ Contaminants (t&zké kovy, mykotoxiny atd./ heavy metals, mycotoxines etc.)

Hodnoty musia vyhovovat’ Nariadeniu komisie (ES) ¢. 1881/2006 a Nariadeniu komisie (ES) ¢. 629/2008 v platnom zneni./ Values
must comply with Commission Regulation (EC) No. 1881/2006 and Commission Regulation (EC) No. 629/2008, as amended.

Vyzivové tidaje / Nutritional values (na 100g vyrobku/ in 100g of product):

Mnozstvi/ Amount Metoda/ Method of Analysis

Energia/ Energy (kJ/ kcal) 1565 kJ / 368 kcal SPP ORG M.028 vypoget
Tuky/ Total fat (g) 0,1g SPP ORG M. 021 gravimetria

z toho nasytené mastné kyseliny/ Saturated Og SPP ORG M.047 GC
fat (g)
Sacharidy/ Total Carbohydrate (g) 42¢ SPP ORG M.028 vypocet

z toho cukry/ Sugars (g) Og SPP ORG M.034
Vlaknina/ Fibre (g) 04g SPP ORG M. 078 gravimetria
Bielkoviny/ Protein (g) 84,8g SPP INO.M.126 Dumas
Sol’/ Salt (g) 1,9g LS-PP-CH-2/18

Certifikacia vyrobku /Pproduct certification

Zodpovedajuci status oznaéte krizikom (iba certifikované)/ Mark the corresponding status with a cross (certificated only):

Status ANO/YES NIE /NO
Kosher status - NIE
Halal status - NIE
Vegetarian status - NIE
Organic (BIO) - NIE
OSetfeno ionizacnim zafenim/ Treated with ionizing radiation - NIE

Tymto potvrdzujeme, Ze vyrobok je v stilade s Nariedenim komisie (ES) ¢. 149/2008, ktoré stanovi maximalne limity rezidui
pesticidov u ur¢enych produktov a s Nariadenim komisie (ES) ¢. 396/2005 v platnom zneni.
We hereby certify that the product supplied is in compliance with Commission Regulation (EC) No. 149/2008 setting maximum
pesticide residue limits for specified products and with Regulation (EC) No. 396/2005, as amended.
Taktiez prehlasujeme, ze doddvané produkty nie su geneticky modifikované, ani nie sit odvodené z GMO a su v sulade s pravnymi
predpismi EU tykajuce sa geneticky modifikovanych organizmov (GMO) a to Nariadenim EC ¢.1829/2003 Europskeho parlamentu o
geneticky modifikovanych potravinach a krmivach v platnom zneni, s Nariadenim EC ¢.1830/2003, tykajuce sa vysledovatelnosti
a oznacovani GMO a ich vysledovatelnosti v potravinach a krmivach vyrobenych z GMO v platnom zneni a dopliiujucou Smernicou
2001/18/ES a so vsetkymi d’al$imi stvisiacimi pravnymi predpismi v platnom zneni.
In addition, we declare that the products we ship are not genetically modified or derived from GMOs and comply with EU GMO
legislation by EC Regulation No. 1829/2003 of the European Parliament on genetically modified food and feed in force, Regulation
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EC No. 1830/2003 on the traceability and labeling of GMOs and their traceability in food and feed products produced from GMOs, as
amended and supplementing Directive 2001/18 / EC and all other related legislation, as amended.

Prehlasujeme, ze vyrobok (ani jeho zlozky) nepodliehaju regulacii v zmysle nariadenia Eur6pskeho Parlamentu a Rady (EU)
2015/2283 o novych potravinach.

We declare that the raw material (or its components) is not subject to regulation according to the Regulation of the European
Parliament and Council (EU) 2283/2015 on novel foods.

Vypracoval / Aktualizoval / Revidoval:

Meno : Ing. Marie Tormovd, manazér kvality

Podpis :

Datum vypracovania / aktualizacie / revizie: 02.01.2025




